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La certificación BRC (British Retail Consortium) es un estándar global para la seguridad alimentaria, que se 

aplica principalmente a las empresas involucradas en la producción, procesamiento, y envasado de alimentos. 

Este estándar fue desarrollado por el British Retail Consortium, una organización que representa a los minoristas 

en el Reino Unido, pero ha sido adoptado mundialmente debido a su rigurosidad y relevancia en la industria 

alimentaria. 
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